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Karibische Salsa

Zutaten fiir: 2 Portion

1 Stick  Avocado

3 Stiick Friihlingszwiebeln
iz Stick  gelbe Paprikaschote
10 Stiick Cocktailtomaten

2 EL Olivendl
4 EL Limettensaft
2 TL Meersalz
Zubereitungszeit ca.: 10 Minuten
Zubereitung:

Zu Beginn die Lauchzwiebel in feine Ringe schneiden, anschliefend die Paprika fein wiirfeln und alles in eine Schissel

geben.

Tomaten waschen und vierteln, dann die Avocado schalen und grob wiirfeln. Alles zusammen mit Olivendl, Salz und
Limettensaft in die Schiissel geben, gut vermengen, abschmecken und servieren.



