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Eine Stunde vor dem Verzehr, schält die Gurke und schneidet sie der Länge nach auf. Jede der Gurkenhälften schneidet 
ihr noch einmal der Länge nach durch. Jetzt schneidet die Kerne aus den Gurken heraus, diese könnt ihr wegwerfen. 
 
Die Gurke schneidet in Streifen oder Würfel und vermischt alles mit den Kartoffeln und schmeckt noch einmal ab. 
Deckt den Salat wieder ab und stellt ihn zurück in den Kühlschrank. 
 
Kurz vor dem Verzehr, nehmt den Kartoffelsalat aus dem Kühlschrank und ihr werdet sehen, dass er längst nicht mehr 
so fest, aber auch nicht wässerig ist. Noch einmal kosten und eventuell mit Essig, Öl, Senf, Salz oder Pfeffer 
nachwürzen. 
 
Wenn Ihr Lust habt, könnt ihr jetzt noch alles Mögliche in den Kartoffelsalat mischen. Sehr gut passt zum Beispiel: 
 
Petersilie, Radieschen,  Endiviensalat, Frühlingszwiebeln, Schnittlauch, Brunnenkresse, Löwenzahn und noch vieles 
mehr. 
 
Ich wünsche Euch viel Spaß beim Ausprobieren und Experimentieren mit diesem Rezept. Über ein Feedback und Fotos 
von euren Kreationen würde ich mich sehr freuen. 
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