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Jetzt könnt ihr auch das Wasser für die Pasta aufsetzen. Wenn das Wasser sprudelnd kocht, dies kräftig salzen und die 
Penne in das Wasser geben. Da die Pasta später noch kurz in der Sauce zieht, eine Minuten weniger kochen, als auf 
der Packung angegeben ist. 
 
Wenn die Pasta zwei Drittel der Kochzeit überschritten hat, die Garnelen in die Sauce geben, umrühren und weiter 
köcheln lassen. Die Sauce so abschmecken, das sie leicht übersalzen ist, da die Pasta das später wieder ausgleicht.  
 
Pasta abgießen und in die Sauce geben, gut durchmischen und noch einmal abschmecken. Noch für eine Minute auf 
dem Herd lassen, bis die Sauce eine schöne Konsistenz hat. Etwas frisch gemahlenen schwarzen Pfeffer darüber geben 
und mit etwas Olivenöl übergießen, sofort servieren.  
 
 
Genießt dieses schnelle und vor allem köstliche Gericht! 
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