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Wenn die 30 Minuten von dem Gemüse abgelaufen sind, das Gemüse einmal gut durchmischen und die Prosciutto‐
Päckchen darauflegen. Jetzt wandert alles für 15 Minuten in den Ofen, dann die Päckchen wenden und für noch mal 
15 Minuten in den Ofen schieben. 


