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Kartoffeln im Foliensackchen

Zutatenfiir: 4 Personen (Beilage)

800 g Kartoffeln geschalt
4 TL Butter
1 EL Olivenol
1 TL Meersalz
Alufolie

Zubereitungszeit ca.: 70 Minuten

Diese herrliche Beilage ist fiir Gerichte aus dem Backofen oder Kugelgrill gedacht. Sie ist ganz leicht zuzubereiten und
passt fast zu ganz vielen Gerichten.

Zubereitung:

Die Kartoffeln (ich verwende am liebsten festkochende Kartoffeln) schalen, waschen und gut abtropfen lassen oder
trocken tupfen. Die Kartoffeln der Lange nach, in etwa 1,5 cm dicke Spalten oder Stifte schneiden. Diese in eine
Schiissel geben, das Olivendl und Meersalz hinzufligen und alles gleichmaRig vermischen.

Von der Alufolie vier gleich groRe Stiicke abreillen (diese werde spater zu Sackchen verschlossen, also lieber etwas
groRziigiger sein).

Die Kartoffeln gleichmaRig auf die vier Stlicke Alufolie verteilen, einen groRRziigigen Teel6ffel voll Butter dazu geben
und die Alufolie zu luftdichten Sackchen verschlieBen. Darauf achten, dass die Kartoffeln auf einer bereiten Flache
verteilt sind, dann garen sie gleichmaRBiger.

Die Garzeit der Sackchen betragt bei einer Temperatur von 180°C (indirekte Hitze) ca. 60 Minuten. Natlrlich kann die
Garzeit variiert, je nach Kartoffelgr6Re und Sorte.

Viel Freude beim Nachkochen und genielRen!



